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Erstmals 180 Aussteller bei der Int. Weinmesse Innsbruck

Verkosten, Genief3en, Einkaufen bei Topwinzern:

Mit erstmals 180 Ausstellern aus 7 Nationen und einem komplett ausverkauften Messeforum in
der Messe Innsbruck, wird die 18. Int. ,Weinmesse Innsbruck” von Donnerstag 1. - Samstag 3.
Marz 2018 die groRte Weinmesse Westosterreichs und zdhlt zu einen der groBten Weinmessen im
deutschsprachigen Raum. Rund 1600 verschiedene Weine aus 30 nationalen & internationalen
Weinregionen konnen im Rahmen des Messeeintritts gratis verkostet werden. Auch das Angebot
fiir Kulinarik-Fans ist sehr vielfiltig.

Von A wie Weingartnerei Aichinger bis Z wie Winzerhof Zimmermann — auf der diesjahrigen Int.
Weinmesse Innsbruck prasentieren sich 180 Aussteller, davon rund 150 namhafte Topwinzer. Neben
vielen osterreichischen Topwinzern sind wieder viele renommierte Winzer aus ltalien, Frankreich,
Slowenien und erstmals Bosnien-Herzegowina auf der Messe vertreten. Zusatzlich prasentieren
Weinhindler ausgewahlte Weine aus Osterreich, Italien, Frankreich und Bulgarien.

Mit inzwischen 180 Ausstellern zahlt die Weinmesse Innsbruck bereits zu den groBen Weinmessen
im deutschsprachigen Raum.Die Messe ist seit Jahren ein Fixpunkt der dsterreichischen Weinszene
und hat sich durch sein vielfaltiges Angebot zu einem der starksten Wein- Publikumsmagneten
entwickelt. Der Fokus fiir die Besucher ist ganz eindeutig. Verkosten, genieBen und direkt bei
Topwinzern einkaufen. Die Messe ist die optimale Plattform fir alle privaten Weinliebhaber um lhr
Weinlager aufzufillen. Auch fiir viele Wiederverkdufer aus Handel und Gastronomie ist die Messe ein
Fixtermin.

Weine & Winzer aus rund 30 Weinregionen

Die Weinvielfalt ist so groR wie noch nie und reicht von Bordeaux bis zur slowenischen Steiermark -
Weine aus rund 30 verschiedenen nationalen und internationalen Weinregionen warten darauf
verkostet zu werden.Die Weinmesse Innsbruck steigert im 18. Veranstaltungsjahr die Ausstellerzahl
weiter und erreicht somit erstmals mit 180 Ausstellern eine Vielfalt wie noch nie zuvor. Die
Weinauswahl aus rund 1600 Weinen aus ca. 30 verschiedenen nationalen und internationalen
Weinregionen reicht vom franzdsischen Bordeaux supérieur, italienschen Merlot, bulgarischen
Mavrud, bosnischen Blatina, slowenischen Furmint /Sipon, bis hin zu typischen 6sterreichischen
Rebsorten wie dem Griinen Veltliner, Sauvignon blanc, Zweigelt, Pinot Noir, Blaufrdnkisch, Schilcher,
Uhudler bis zum Eiswein. Natirlich wird auch ein sehr groRes Angebot im Bereich der Cuvées bis zu
in Barrique ausgebauten Weinen angeboten. Fiir Winzer und Weinexperten ist die Messe auch
gleichzeitig der Saisonauftakt flir das neue Weinjahr mit der Verkostung der ersten Premium Jung-
Weine.



Im Wein liegt die Wahrheit — der Schwindel liegt meist im Etikett!

Warum einen Wein anhand einer elegant formulierten Weinbeschreibung auf dem Etikett kaufen,
wenn man auf der Messe seinen personlichen Wein-Favoriten auf Grund des einzigartigen
Geschmacks finden kann so Peter Lindpointner Messeveranstalter und Geschaftsfiihrer von Messen
CMW.

Herzhafte Schmankerl, Genuss & Gourmet

Das umfangreiche Angebot reicht von Fruchtaufstrichen, Marmeladen, Olivendlen, Salami, Speck,
Kase, Kuirbiskernol, Kaffee, Schokolade, ... Die Messe bietet den absoluten Gaumenschmaus fiir alle
Food-Fanatiker. Die vielfaltige Auswahl von siRen Kostlichkeiten reicht von handgemachten
“Mammatus” Marshmallows, Fruchtaufstrichen, bis hin zu selbst gemachter Marmelade.

Herzhafte Schmankerl aus Osterreich, Italien & Frankreich wie verschiedenste Biok&dsesorten,
Spezialkdsesorten, Salami, Speck vom Strohschwein, Hirschrohschinken, Rinderrohschinken, bis hin
zu , Karntner KasnudIn“ lassen jedem Feinschmecker das Wasser im Mund zusammen laufen.

Alles Ol & Essig: Auf das richtige Dressing kommt es an. Verkosten Sie die verschiedensten Olivenéle
aus ltalien, Kiirbiskernéle aus der Steiermark und Karnten, Essige und Gewdirze.

Schlemmen auf der Messe: Das Messerestaurant der Landmetzgerei Piegger wird direkt in der
,Skylounge” im Messeforum betrieben. Zudem bieten auch viele Aussteller kulinarische
Leckerbissen, wie verschiedenste leckere Gourmetteller, zum Direktverzehr an.

Weinkellerbau, Weinzubehor bis Weinreisen

Der eigene Weinkeller war schon immer |hr Traum? Die perfekte Beratung und den Experten fiir das
,Traumprojekt Weinkeller” finden Sie auf der Weinmesse Innsbruck. Erganzt wird das Angebot mit
hochwertigen Weindekantern aus der Kreativschmiede und einem modernen Weinregalsystemen.
Neu ist das Thema Weinreisen im Weinberg. Angeboten werden Ferienhduser im Weinberg von
Osterreich, Slowenien, Italien bis Frankreich. Natiirlich darf das richtige Weinglas nicht fehlen.
Spiegelau prasentiert auf der Messe eine sehr groBe Produktpalette verschiedenster Glaser.

Offnungszeiten: ,,NEU erstmals Donnerstag — Samstag”
Do. 14 — 21 Uhr; Fr. + Sa.: 14 — 20 Uhr
Veranstaltungsort :

Messe Innsbruck, Eingang Ost

Eintritt - Tageskarte:
Donnerstag, Freitag oder Samstag: € 24,-

ErmaRigte Onlinetickets finden Sie im Onlineticketshop:

Vorverkaufspreis: € 22,-

Einfach & bequem im Onlineticketshop unter www.weinmesse.at kaufen. Kein Anstellen an der
Messekassa. Gehen Sie direkt mit Ihrem Ticket zum Halleneingang. (Der Eintritt inkludiert — so lange
der Vorrat reicht: Weinverkostungen, Mineralwasser & Brot bei den Ausstellern, Verkostungskatalog)

Infos: Tel. +43 (0)6232 6563, E-Mail: office@cmw.at, www.weinmesse.at




